Het gaat goed met de
vleesvervanger Vivera. Maar
vleesverwerker Enkco in Holten
Is veel meer dan dat. Nog altijd
voeren kant-en-klare gebraden
en viugklare rauwe
vleesproducten de boventoon.
En steeds meer krijgt Enkco
Food Group voet aan de grond
in het buitenland. Dit jaar
bestaat het bedrijf 50 jaar.

Enkco levert dagelijks

umeoverssilense - \/|@@syverwerker Enkco bestaat 50 jaar

Veel méér dan Vivel

onder diverse private
labels.

DOCEDWIN REN$EMco ontwikkelt en produ-

ceert verse en diepgevroren voedingsmiddelen,
waaronder vlees- en vegetarische producten. En
verkoopt deze aan supermarkten, ambachtelijke
slagerijen, thuisdiensten, de voedselindustrie, ho-
reca, catering en instellingen. Enkco Foodservice
levert meer en meer a la minute producten, deze
zijn al voorgegaard en kunnen dus gemakkelijk
worden toegepast door de professionele gebruiker.
Maar de laatste tijd haalt Enkco vooral het nieuws
met de range vleesvervangers. ‘Gezien de aandacht
die de overheid en media er aan besteden moeten
we ervoor waken dat we niet alléén gezien worden
als dat bedrijff van die vleesvervangers. Vivera
groeit wel, dat is mooi, maar daarmee is ons be-
drijfsplaatje zeker niet compleet. We leveren ge-
zonde eiwitten met vlees én vleesvervangers, bena-
drukt commercieel manager retail Harold
Rouweler. Het jubilerende bedrijf levert dagelijks
een breed scala aan koelverse producten zoals vin-
ken, hamburgers, gehaktballen, schnitzels, gehakt
cordon bleus en veel specialiteiten.

Export

Sinds 2009 richt Enkco, dat over twee productielo-
caties in Holten beschikt en op termijn op één lo-
catie haar activiteiten wil onderbrengen, zich meer
en meer op de export. Zonder de binnenlandse be-
langen uit het oog te verliezen. Per 1 februari van
Richard Claus, Gert Jan Gombert en Harold Rouweler (vinr): sSteeds meer voet aan de grond in hetvmritejdand? Gert Jan Gombert in dienst getreden
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ENKCO

als exportmanager. ‘We krijgen steeds meer vostimentenbond van enkele weken geleden ble&kologische varianten. Uit recent onderzoek met de
aan de grond in landen als Engeland, Belgiéet product als beste vleesvervanger voor op brodghiversiteit van Tilburg blijken een hoge consu-
Spanje, Portugal, Frankrijk en Duitsland, zegtit de bus te komen. De bond had tien vleesvementenvoorkeur voor biologische vleesvervangers
Gombert. ‘Gebraden vlees leent zich goed voor exangers, die lijken op gangbare vleeswaren, onde¥n voor Vivera. Daarmee wil Enkco zowel binnen-
port, veel beter dan vers vlees. En onze vegetazbcht. De onderzoekers hebben de hoeveelhedals buitenland veroveren.

sche producten blijken ook aantrekkelijk voor hetverzadigd vet, transvet en zout gemeten en bestliech betekent de verdere ontwikkeling van alter-
buitenland, omdat we de hele keten in eigen behedeerd. Het leidde tot een testoordeel van 9,2. Hegtieven voor viees niet dat Enkco haar oorsprong
hebben. Van ontwikkeling tot productie. We kun-huidige assortiment vleesvervangers onder heferlaat. De onderneming, die een halve eeuw gele-
nen snel schakelen en viot voldoen aan de vraagerk Vivera wordt door Enkco de komende tijdden in Holten begon als de Eerste Nederlandse
van de klant. Supermarktketens in binnen- en buifors vernieuwd en uitgebreid. Vivera werkt al meKeurslagers Codperatie, kortweg Enkco, blijft
tenland kopen graag bij de bron in! diverse plantaardige grondstoffen; naast soja oalaast een aanbod voor vegetariérs en veganisten
De nieuwe Vivera Filet Americain is een mooimais, rijst en kikkererwten. En er worden nieuwevooral ook vleesproducten ontwikkelen en produ-
voorbeeld van innovatie. Uit een test van de Corranges geintroduceerd met 100% plantaardige eren.

Bedrijfsprofiel: Klantenkring: Logistiek:
Enkco Foodgroup - Retail, Food-service en - vers en diepvries
Handelsweg 9, 7451 PJ Holten  Industrie - bulk en voorverpakt
Postbus 10, 7450 AA Holten - heel Europa
Lo srerst _Eigen beoordeling
(0548) Productgroepen:  ~
www.enkco.com - innovatie gedreven
www.anymoment.nl * vleesproducten: viug- - marktleidende posities in
www.vivera.com klaar, rauw iedere productgroep
info@enkco.com « vleesproducten: kant & - schaalgrootte voor grote
Vestigingslocaties: klaar, gebraden marktpartijen
Handelsweg 9 te Holten « vlees- en vleeswarenver- - duurzaam ondernemen
Waagweg 5 te Holten vangers: kant & klaar - ketengedachte: R&D, in-
Cijfers: koop, productie, verpak-
Omzet:circa EUR 75 miljoen - groeiend ken, logistiek, commercie

Medewerkerscirca 250
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Foto links: Foto linksboven:

Productie van gehaktballen. Een van de drie productiehallen in Holten.
Foto linkerpagina boven: Foto linksonder:

Het gaat goed met Enkcoss vleesverveegeakken van Bakker gehaktballetjes.
Vivera. Foto rechtsboven:

Foto linkerpagina onder: De productie van Vivera groenteburgers.

De verpakkingsafdeling.

Jubileum

Enkco viert het 50-jarig jubileum dit
jaar met haar personeel én klanten.
Een feestavond voor het personeel,
Zo is Enkco Foodservice de verkooporganisatigwijnt echter in de schappen van de supermarkt. een jubileumboek voor het personeel
voor de merken Enkco Slagerskwaliteit, Boltjes eBnkco levert dagelijks ruim 60 verschillende vlug- en een relatiedag/symposium voor
Karea, bestemd voor de catering, horeca, thuiglaarproducten onder diverse private labels aan klanten op 28 mei waren de belangrijk-
diensten en institutionele markt. Een enormemeerdere Nederlandse retailorganisaties. Ook le- ste activiteiten.
vlucht in de foodservice hebben de gegaarde kipert het Holtense bedrijf een assortiment viug-
producten de afgelopen jaren genomen. Sales Miglaarproducten aan ambachtelijke slagers.
nager Richard Claus: ‘We groeien spectaculair in
kip en convenience. Enerzijds vanwege de econdergister dienst genomen. Het heeft geleid tot een bijzonder
mische crisis, maar ook vanwege het gezondféortdurend is de Enkco Foodgroup op zoek naaproject waarmee we de CO?2 uitstoot van ons be-
imago dat kip met zich meedraagt. Met Enkcorernieuwing. Veel basisproducten in het superdrijf met ruim 900 ton verminderen. De vergister
Foodservice richten we ons specifiek op gebradenarktschap, komen uit de R&D-afdeling vanis de eerste energieneutrale rioolwaterzuivering in
en vlugklare producten’ Enkco. Maar ook op gebied van duurzaamheid wiNederland. Met het tekenen van een klimaatak-
Het grootste deel van het Enkco-assortiment verEnkco innoveren. Zo levert Enkco sinds enkel&oord tussen Minister van VROM Tineke Hui-
maanden organische reststoffen uit haar produczinga en Peter Glas, voorzitter van de Unie van
tieproces aan een nieuwe vergister van WateWaterschappen is de vergister in gebruik geno-

‘Gebraden schap Veluwe in Apeldoorn. Rouweler: ‘Twee jaamen. We hebben van de minister een CO2 Reduc-
vlees leent geleden hebben we een procestechnoloog trecertificaat ontvangen!

zich goed voor 3900 huishoudens

GXDOI"[’ s | Door vergisting van rioolslib en organische rest-

stoffen uit de levensmiddelenindustrie (zoals van
TOp 10 productg roepen Enkco) produceert deze zuiveringsinstallatie sub-

stantieel meer (methaan)gas en daarmee warmte

1. vinken en elektriciteit. Dit levert voldoende energie op

2. vleesvervangers voor 3.900 huishoudens per jaar en voldoende

3. hamburgers warmte om 1.550 huizen te verwarmen. De totaal

4. soepballen vermeden CO2-uitstoot is 17.250 ton per jaar. Dat

5. gehaktballen staat gelijk aan de uitstoot van 35.000 auto’s. Vol-

6. schnitzels gens Rouweler is deze CO2-reductie een van de
Op termijn wil Enkco de 7. kipproducten stappen binnen een heel programma, die het 50-
activiteiten op één lo- 8. cordon blues jarige bedrijf zet op het gebied van duurzaam-
catie onderbrengen. Nu 9. gebraden vleessnacks heid. ‘Op alle gebieden willen we voortdurend
zijn dat er nog twee. 10. gourmet & fondue innoveren.<
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